
Abschluss-Konferenz des EIP-Projekts 35% BioRegio Außer-Haus 
in Kooperation mit dem Demeter Landesverband BW

Ein Projekt im Rahmen der Europäischen Innovationspartnerschaft 
„Landwirtschaftliche Produktivität und Nachhaltigkeit“ (EIP-AGRI) 

www. bio-regio-ausser-haus.de

INTERESSE?
JETZT ANMELDEN!

Ankommen und Stärkung mit einer Suppe der Tress Brüder
Begrüßung durch Ministerialdirektorin Isabel Kling, 
Ministerium für Ernährung, Ländlichen Raum und Verbraucherschutz (MLR)
Keynote zum Thema „Die Zukunft der Kantinen“
Hendrik Haase, Publizist und Food-Aktivist 
FACHVORTRÄGE à 20 min + Q&A
▪ Kooperationsmodelle - regional, nachhaltig & fairbindlich 

mit Dr. David Sipple von der Univ. Freiburg, 
Fachgebiet Nachhaltige Ernährungswirtschaft

▪ Gesunde Ernährung als betriebliche Gesundheitsvorsorge
mit GESUNDHEIT BEWEGT aus München (angefragt)

▪ Warum Bio? Mehrwerte erfolgreich kommunizieren
mit Dr. Armin Geisinger vom Institut für Landwirtschaftliche Betriebslehre 
der Univ. Hohenheim und Heike Zeller von aHeu (angefragt) 

Zusammenfassung / Q&A zu den Fachvorträgen
Pause und Netzwerken
PRAXISGESPRÄCHE in 2 Gruppen
▪ Trends & Wege zur Umsetzung von BioRegio in der AHV 

mit Christian Tress von den TressBrüdern, Monika Forster vom Projekt 
Schullokal Vorderer Bregenzer Wald und Energieinstitut Vorarlberg und  
Konrad Geiger, Bio-Spitzenkoch und Bio-Consulter

▪ Kochhandwerk beleben - attraktiverer Berufsbildung im 
Fachbereich Küche mit Petra Melchers, Leitung Konradihausküche Konstanz, 
Hubert Hohler, Bereichsleiter Gastronomie der Klinik Buchinger Wilhelmi, 
Mitglied „Slow Food Chef Alliance“ und Bio-Mentor und Susanne Gundel vom 
Berufsschulzentrum Radolfzell (angefragt)

Zusammenfassung / Q&A zu den Praxisgesprächen
PODIUMSGESPRÄCH mit Politik, Verwaltung und Praxis 
Innovation durch Regulation? 
mit Isabel Kling Ministerialdirektorin MLR (angefragt), MdL Martin Hahn Bündnis 
90/Die Grünen, MdL Klaus Burger CDU (angefragt), Christoph Reiber Geschäftsführer 
Demeter BW, Petra Melchers Konradihausküche Konstanz, Dr. Philipp Baumgartner 
Abteilung für Klimaschutz der Stadt Konstanz (angefragt), Dr. Philipp Stierand 
Speiseräume – Büro für angewandte Ernährungspolitik GmbH (angefragt)
Zusammenfassung, Fazit und Ausblick
Vernetzungsanstoß bei bio-regionalen Häppchen von Frisch auf den 
Tisch (100% Bio-Catering) und Getränken vom KulturGut

InnovationsRaum

PROGRAMM
12:30 Uhr
13:00 Uhr 

13:30 Uhr 

14:00 Uhr 

15:45 Uhr 
16:15 Uhr 

18:00 Uhr 

19:00 Uhr

InteraktionsRaum: 
▪ Das BioRegio Netzwerk 

kennenlernen
▪ Ausstellung - Regionale Biohöfe 

stellen sich vor

InnovationsRaum: 
▪ Software- & Techniklösungen 

wie Mampf, nearbuy, BioRegio 
Match, FreshCut Cluster etc.

▪ Zertifizierung von Kantinen 
mit Ecocert

▪ Digitales und gesunde 
Ernährung

Fachvorträge, 
Gesprächsrunden und 
ein Podiumsgespräch 

mit der Politik

InteraktionsRaum

https://www.bio-regio-ausser-haus.de/
https://www.bio-regio-ausser-haus.de/bioregio-symposium

